Die leckersten veganen Desserts aus dem Aargau. Entdecke unsere verfuhrerische Auswahl
an hausgemachten veganen Kostlichkeiten — frisch und Liebevoll zubereitet.

Unsere Auswahl

Bestelle deine Kuchen oder Desserts am besten mindestens 2 Wochen im Voraus
und hole sie bequem bei uns vor Ort ab.

Max=-Moriz Sighature

CHF 65.00 pro Stk. | 26cm Durchmesser
O Rueblitorte (v+) O Bundner Nusstorte (v+)
O Torta della Nonna (v+) O Schoko-Kuchen mit Glasur (v+)

(Kuchen mit Vanille-Fiillung) O Schoko-Lebkuchen (v+)
O Zitronenkuchen (v+) O Schoko-Himbeer Streuselkuchen (v+)
O Karamel-Kaffee-Pekannuss-Torte (v+) O Schoko-Kirsch Kuchen (v+)
O Linzertorte (v+) O Schoko-Apfel-Streuselkuchen (v+)
O Mandarinen-Kokos-Creme Kuchen (v+) mit Vanille Creme Flillung
O Klassischer Apfelstreuselkuchen (v+) O Brownie-Cheesecake mir Erdntissen (v+)
Cheesecakes

CHF 65.00 pro Stk. | 26cm Durchmesser
O Himbeer Cheesecake (v+) O Classic Cheesecake (v+)
O Blaubeer Cheesecake (v+) O Kurbis Cheesecake (nur saisonal) (v+)
O Marmor Cheesecake (v+) O Himbeer-Vanille Cheesecake (cF), (v+) + 10

(V) = VEGETARISCH  (V+) = VEGAN  (GF) = GLUTENFREI



In 3 Schritten zu deinem Anlass

1. wihle aus, was dir gefallt
Du wihlst das Angebot, das dir am meisten zusagt und
markierst es entweder direkt in der Broschiire (digital
im PDF oder handschriftlich) oder teilst uns deine
Auswahl ganz einfach per Mail oder Telefon mit.

2. wir tauschen uns aus

Wir besprechen deine Auswahl, passen sie bei
Bedarf an und klaren offene Fragen.
Danach erstellen wir deine personliche Offerte.

3. du gibts das «go»
Du erhaltst eine iibersichtliche OFferte inkl. allem, was
dein Anlass braucht (z. B. Service, Transport, Inventar,...)
Passt alles? Let‘s go!

Wir beraten dich gerne auch
telefonisch und sind gespannt
auf deine Rlickmeldug!

Rahel und Sarina
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